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Alimentazione – Cultura – Moda

ALIMENTAZIONE

Nanà (Veneto) – Si propone di rilanciare la pentola in rame per uso culinario (oggi vietate se non trattate) rese sicure per la salute grazie a un rivestimento fatto da un film nanotecnologico biocompatibile e trasparente. Tra i vantaggi di questa reintroduzione c’è innanzitutto il risparmio energetico: i consumi energetici in cottura sono ridotti dal 10% al 50% rispetto alle pentole tradizionali.

NanoActiveFilm (Campania) – L’idea del team è produrre imballaggi attivi per prolungare la shelf-life dei prodotti ortofrutticoli con una tecnologia innovativa che si basa su un polimero (brevettato) che “cattura” gli ormoni responsabili della marcitura. Secondo le previsioni del team di lavoro, il prodotto innovativo e l’assenza di veri e propri competitors permetteranno di raggiungere al terzo anno una quota di mercato intorno al 50% del mercato degli imballaggi attivi, per cui è previsto un tasso di crescita del 19%.

Prodal Frutta (Campania) – Il team propone la produzione di puree di frutti rossi, come ingrediente per una nuova linea di yogurt. In seconda battuta verranno proposte anche altre linee di prodotto tra cui semilavorati da utilizzare nel mercato dei baby-foods e nella pasticceria industriale e artigianale, dessert alla frutta e frutta fresca pronta al consumo.
Seamonitoring (Sicilia) – L’idea imprenditoriale di questo team riguarda la realizzazione di un impianto di acquacoltura per l’allevamento del riccio di mare del mediterraneo attraverso innovativi protocolli di produzione. La produzione sarà diretta principalmente al mercato nazionale dei ristoranti di sushi ed al mercato giapponese che importa annualmente 50.000 tonnellate di ricci provenienti dal Pacifico sud orientale.

Bioecopest (Sardegna) – Il team lavora su biopesticidi alternativi ai pesticidi chimici convenzionali, efficaci per il contenimento biologico di organismi nocivi alle piante agrarie e ornamentali, agli animali o all’uomo. L’idea di business è stata concepita dal capogruppo durante il soggiorno 2008/2009 nella Silicon Valley in California, sponsorizzato dal prestigioso programma Fulbright BEST.

CULTURA

ATS Archaeolandscapes Tech&Survey (Toscana) – Fornisce servizi di diagnostica archeologica (remote sensing, geofisica), rilievo topografico, rilievo e ricostruzione 3D (laser scanner e fotogrammetria), cartografia archeologica e storica (GIS), analisi paesistica, analisi spaziale. ATS offre per la prima volta un servizio a 360° in grado di individuare un sito archeologico, analizzarne le strutture, interpretarne i dati fino alle realizzazioni di modelli 3D.

InformAmuse (Sicilia) - Ha la missione di far ri-vivere i luoghi d’interesse culturale o artistico, pubblici e privati, con strumenti digitali a interfaccia vocale, puntando sulla forza della narrazione verbale. La massa dei dati testuali e visuali (anche in 3D) viene offerta al pubblico attraverso canali digitali come il Web, Kiosk Multimodali presso le strutture turistiche oppure attraverso l’uso di dispositivi mobili, di proprietà degli utenti o noleggiati dalle strutture, che accompagnano il visitatore durante tutto il suo tour, sovrapponendo alla vista reale la profondità della narrazione verbale

MODA

FMOM (Sicilia) – L’idea è di realizzare una linea di abiti premaman prêt-à-porter che coniugano stile, eleganza e comfort e che sono riutilizzabili grazie a caratteristiche di trasformabilità e scalabilità. F.MOM si propone di essere la prima collezione premaman in grado di soddisfare i bisogni delle donna in gravidanza che vogliono partecipare a un occasione o evento importante, in particolare quello di poter acquistare un abito elegante e di moda ma che nel contempo risponda ai requisiti di comfort e di prezzo. Le potenziali clienti italiane saranno circa 137.500 e, in via più che prudenziale, il fatturato sarà pari a circa 750.000 euro all’anno.[image: image1.png]
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