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SCHEDA STAMPA

“PREMIO NAZIONALE PER L’INNOVAZIONE” 
PERUGIA, 2009
	Nome del gruppo


	S.E.A. monitoring s.r.l.

	Start Cup locale e università di riferimento


	Università Degli Studi Di Palermo

	Settore di applicazione


	· Ambiente

· Trasporti

· Energia

· Agro-alimentare

· Salute

· ICT

· Nuovi Materiali e nanotecnologie

· Biotecnologie

· Sistemi di Produzione

· Beni Culturali

X    Acquacoltura 

	Azienda già costituita? (se sì, indicare il nome, l’anno di costituzione  e la forma giuridica)


	No

	Componenti del gruppo
	Capogruppo: Luca Miccichè, lucamicciche@unipa.it, 338 4192328, dottorando, età 28 
Membri:
· Cecilia Doriana Tramati, dottore di ricerca, età 35
· Alberto Falcone, Laurea triennale, età 24
· Paolo Scariano, Laurea triennale, età 25


	L’idea imprenditoriale in 2 righe (max. 200 caratteri)


	L’idea imprenditoriale riguarda la realizzazione di un impianto di acquacoltura per l’allevamento del Paracentrotus lividus (il riccio di mare del mediterraneo) per mezzo di innovativi protocolli di produzione. 

	Sintesi del progetto (max 1.500 caratteri)


	L’idea di impresa che intendiamo sviluppare riguarda la standardizzazione e industrializzazione dell’allevamento del riccio di mare, il cui processo può essere suddiviso in tre fasi:

· Allevamento larvale

· Allevamento intermedio

· Stabulazione e ingrasso

Nell’ambito delle sperimentazioni realizzate, le principali sfide che il gruppo di ricerca ha dovuto affrontare hanno riguardato:

1. La sopravvivenza degli stadi giovanili, le performance di crescita ed i limiti di densità imposti dalle strutture di allevamento.
2. Il miglioramento degli standard di crescita: ciò è stato ottenuto progettando un sistema per stabilizzare il pH e l’alcalinità dell’acqua. 
3. Il miglioramento della qualità delle gonadi: ottenuto attraverso la formulazione di un apposito mangime.
Il gruppo ritiene che la produzione di ricci di mare costituisca un’innovazione per quanto riguarda le tecniche di produzione, ed anche un servizio destinato a coprire una rilevante fetta di mercato, soprattutto extraeuropeo, non esistono, infatti, prodotti sul mercato che abbiano proprietà organolettiche simili a quelle del P. lividus, proprietà che rendono le gonadi dell’animale molto ricercate sul mercato locale, nazionale ed internazionale.
I servizi proposti dal gruppo saranno quindi relativi all’acquacoltura del Paracentrotus lividus, la cui produzione sarà diretta principalmente al mercato nazionale dei ristoranti di sushi ed al mercato Giapponese, che da sempre ha apprezzato le qualità del riccio di mare e ne importa annualmente una quantità pari a 50.000 tonnellate provenienti soprattutto dal Pacifico sud orientale. 

	Curiosità (max. 400 caratteri)


	Nella fase di ingrasso viene somministrato agli esemplari allevati un mangime innovativo, di origine naturale, ideato e realizzato dal gruppo proponente. Tale mangime garantisce il mantenimento delle caratteristiche organolettiche dell’animale allevato, assicurando, al contempo, un apporto proteico che genera quantità decisamente maggiori di tessuti edibili rispetto agli organismi selvatici, con un rapporto circa di 3 - 5 a 1.
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