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SCHEDA STAMPA

“PREMIO NAZIONALE PER L’INNOVAZIONE” 
PERUGIA, 2009
	Nome del gruppo
	Nanà


	Start Cup locale e università di riferimento


	Start Cup Veneto
CIVEN (Coordinamento Interunivesrsitario Veneto per le Nanotecnologie)

	Settore di applicazione


	· Ambiente

· Trasporti

· Energia

· Agro-alimentare

· Salute

· ICT

· Nuovi Materiali e nanotecnologie

· Biotecnologie

· Sistemi di Produzione

· Beni Culturali

· Altro______________
· 

	Azienda già costituita? 
	 No

	Componenti del gruppo
	Capogruppo: Ruggero Canova, ingegnere dei materiali e specialista di design industriale, ruggero.canova@libero.it, tel. 333-9461003

Membri:
· Michele Bertola, laurea specialistica in Banca e Finanza, 25 anni
· Marino Colasuonno, laureato in Fisica, ricercatore presso CIVEN, 30 anni
· Lorenzo Zottarel, laurea specialistica in Scienze e tecnologie dei materiali, ricercatore presso CIVEN, 29 anni


	L’idea imprenditoriale in 2 righe (max. 200 caratteri)
	Il progetto Nanà si propone di rilanciare la pentola in rame per uso culinario, rendendone semplice e sicuro l’utilizzo, grazie a un design funzionale associato a rivestimenti nanotecnologici innovativi.

	Sintesi del progetto (max 1.500 caratteri)


	I vantaggi competitivi del nostro prodotto sono:

· il rame conduce il calore 24 volte più dell’acciaio inox e 2 volte più dell’alluminio;

· i consumi energetici in cottura sono ridotti dal 10% al 50% rispetto alle pentole tradizionali;

· il prodotto è estremamente sicuro per la salute, essendo rivestito da un film nanotecnologico biocompatibile e trasparente;

· il design è innovativo e introduce nuove funzioni, che migliorano l’uso e lo stoccaggio;

· il prezzo è accessibile e competitivo rispetto ai diretti concorrenti.

Le normative sui prodotti alimentari vietano la vendita di pentole in rame, a meno che non siano trattate in superficie al fine di evitare il contatto i cibi. Oggi le pentole in rame sono usate solo da pochi appassionati, poiché richiedono una laboriosa manutenzione, legata ai rischi di tossicità di questo materiale; inoltre nel tempo perdono lucentezza e colore a causa dell’ossidazione. Il rivestimento utilizzato per le pentole Nanà evita tali problemi. 
Il mercato mondiale di pentole e affini è calcolato attorno ai 6,5 Mld €. L’Italia, con circa 700 Mln €, di cui il 70% dovuti all’export, si trova in una posizione di notevole visibilità. Le pentole in rame sono percepite come beni di lusso, offrono dunque marginalità superiori alla media.
Una pentola in rame con prestazioni superiori a quelle tradizionali, a un prezzo concorrenziale, ha concrete possibilità di affermarsi nel mercato.
Nanà cerca un finanziamento di 1,2 milioni €  per l’acquisto dell’impianto di deposizione e per sopperire alle necessità iniziali. L’investimento ha un rendimento del 59% a 5 anni. Infat​ti, il valore dell’equity di Nanà è stato valutato in 27,3 Mln € in 5 anni. 


	Curiosità (max. 400 caratteri)


	Con la collaborazione dei laboratori del CIVEN (Coordinamento Interuniversitario Veneto per le Nanotecnologie) è stato possibile sviluppare il rivestimento da applicare sul rame. Le soluzioni adottate ad oggi dai concorrenti sono la stagnatura e la trilaminazione. Il rivestimento nanotecnologico delle pentole Nanà offre prestazioni superiori ad un prezzo più basso.
Questo progetto ha ottenuto la collaborazione di Slow Food.
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